Fiche Technique 4 :
Colombette

CARACTERISTIQUE

Type : Vin rouge 2002

Vin de pays des Coteaux du Libron
Cépage : Lledoner Pelut 100%
Nbre btls / an : 10 000

CULTURE

Sols : Coteaux Argilo-calcaire

Age des vignes : 35 ans

Densité de plantation : 4 000 pieds/ha
Taille : Gobelet

Palissage : non

Travail du sol : Labour intégral, pas de
désherbant chimique

Irrigation : non

Traitements insecticides : Confusion
sexuelle pour les vers de grappe

Domaine de 1la

Lledoner Pelut

Traitements fongicides : Oidium et
Midiou, peu d’utilisation de cuivre
Effeuillage : non

Production : 50hl/ha

Mode de récolte : mécanique

VINIFICATION

Tri : manuel

Levure : oui

Fermentation : entre 18 et 22°C
Cuvaison : non

ELEVAGE

Soutirages : 1/mois durant les 2
premiers mois

Barriques : 2 ans en Demi-muid (50% bois
neuf)

Cuves : non

Collages : non

Filtration : oui

Mise en bouteille : A la propriété

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : Rouge intense

Nez : Fruits rouges, fraise, framboise, épices,
thym, romarin

Bouche : Longue, souple et soyeuse
Accompagnement : Toutes les viandes et
méme les plats épicés

T de dégustation : 16°C ouvrir 2h avant de
préférence

Vieillissement : 10 ans

Caractéristiques Sucres Alcool Acidité Totale Acidité Volatile SO2 Total SO2 Libre pH
Réducteurs g/l % vol g H2504/1 g H2504/1 mg/l mg/l
Lledoner Pelut 22 13,91 3,02 0,50 82 19 3,75
COMMENTAIRE

Grenache haariges, das als eigenstandige Rebsorte geschatzt wurde, ist Lledoner Pelut lange Zeit als ein Klon
Grenache angesehen worden. Er unterscheidet sich von Grenache schwarzem durch sein haariges Knospen, von wo
sein Name von "Pelut". Lledoner ernennt Micocoulier in Katalanen. Es handelt sich um eins schénen siidlandischen
Baum, der kleine schwarze Beeren mit einem groBen Kern gibt. lhre Geschméacke fir jene, die das Glick gehabt
haben, davon zu schmecken, erinnern bestimmte Aromen des Weins. Diese Rebsorte wird im allgemeinen in
Katalonien in Assoziation mit grauem und schwarzem Grenache angebaut. Seine Reife ist leicht spater als Grenache
schwarzes, aber er ist weniger empfanglich fir die Oxydation. Er gibt ebenfalls fruchtigere Weine.

Die alteste Parzelle des Gebiets ist nur eine Parzelle am Anfang dieses Produktes. Veredelt im Jahre 1968 von

Francois Pugibet ist es die alteste Rebe des Betriebes. Geflihrt von jeher in Becher nach traditionellen Methoden gibt
sie jedes rote Jahr das beste vom Gebiet. Kalt zu Wein verarbeitet, um die Frucht zu bewahren ist der Wein hoch zwei
Jahre halb- Muid in.

Uber die WiBbegierde hinaus ein echter Wein gegorener Bewachung groBer Bruder Grenache sind die Erdbeere- und
Himbeerearomen in diesem Wein sehr anwesend, sie mischen sich an den Parfiims von garrigue (Thymian,
Rosmarin, Wacholder...). Der Mund ist sehr lang und die seidigen Tannine. Es ist ein sehr weiblicher Wein von einer
groBen Eleganz. Uber die WiBbegierde hinaus, die diese verkannte Rebsorte hervorbringt, handelt es sich um einen
echten Bewachungswein. Wie Grenache wird er an der Uberalterung explosive rote Fruchtaromen enthdillen, ein
wenig, als ob der Wein jedes Jahr verjingte!






