
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Type : Vin rosé 2011 

IGP pays de l’Hérault 

Cépage : Grenache 100% 

Code Barre :3 76 0145 702494 

 

  

 

Mûris sous le soleil du sud de la France, les raisins sont vendangés dans la douceur nocturne. Riche d’arômes et 

de sucres, les vins obtenus sont allégés en alcool afin de révéler leur âme, exalter le nez libérer la fraîcheur. 

Très qualitatif et peu alcoolisé comme les vins d’antan, ce nouveau style de vin se marie très bien avec le mode 

de vie contemporain. Idéal en apéritif avec quelques tapas, il accompagnera merveilleusement vos repas en toute 

légèreté. Laissez vous tenter et redécouvrez le bonheur d’un repas « sans eau » pour un vrai plaisir hédoniste et 

rabelaisien ! 

 

NOTES DE DEGUSTATION 

Robe légèrement œil de Perdrix. Arômes de fruits frais. Bouche pleine de fraicheur et de vivacité. 

 

CONSEIL  

Boire jeune. 5 ans maximum. Parfait sur toutes les salades en été, les grillades et les apéritifs. 

 

François et Vincent PUGIBET – Vignerons 

 

Domaine la Colombette 

 FFIICCHHEE  TTEECCHHNNIIQQUUEE    

DOMAINE PUGIBET GRENACHE   
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